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Alguns dels millors xefs de
Catalunya elaboraran les seves
propostes nadalenques al
GastroNadal Online

L'esdeveniment tindra lloc aquest dissabte dia 12 de desembre, de dos quarts de
deu del mati fins a dos quarts de vuit del vespre.

DESCOBREIX D
ELS MENUS DE NADAL
PER EMPORTAR )

¥ ) EN DIRECTE PER STREAMING'DES DR
L’ANTIGA FABRICA ESTRELLA DAMM

El proper dissabte 12 de desembre, I'Antiga Fabrica Estrella Damm de Barcelona es convertira en
el platé principal de la primera edici6 del #GastroNadal2020, un esdeveniment online en el qual
reconeguts xefs d'arreu de Catalunya elaboraran les propostes gastronomiques que han preparat
per aquestes festes de Nadal als seus restaurants.

Un total de vint xefs de reconeguts restaurants repartits per tot el territori catala participaran en
aquesta iniciativa, promoguda i organitzada per Estrella Damm i GastroEvents, en la qual
explicaran el que es coura per Nadal als seus establiments, posant a I'abast dels seus seguidors
el receptari més complet i variat de la cuina nadalenca d'enguany.
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Receptes d'ahir i d'avui que prepararan, des de I'Antiga Fabrica Estrella Damm o des de les
cuines dels seus restaurants, des de dos quarts de deu del mati i fins a dos quarts de vuit de
vespre. Més de deu hores de la millor gastronomia que podran seguir-se en directe a través del
canal de Youtube de GastroEvents.

Una iniciativa més que es fa sota el paraigiies de #quenosapaguinelsfogons, amb el proposit de
donar suport al sector de I'hostaleria, un dels sectors que més ha patit les conseqiiencies de la
crisi sanitaria derivada de la COVID-19.

GastroNadal Online. Xefs participants. Foto: GastroEvents.

Els xefs i establiments participants del #GastroNadal2020 son:

Oriol Castro (Disfrutar, Barcelona)
David Andrés (Via Veneto, Barcelona)
Fermi Puig (Fermi Puig, Barcelona)
Carles Abellan (La Barra, Barcelona)
Fran Lépez (Xerta, Barcelona)

Carles Gaig (Gaig Barcelona, Puigcerda)
Marc Gascons (Els Tinars, Llagostera)
Albert Adria (Torrons Vicens, Barcelona)
Nandu Jubany (Can Jubany, Vic)
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Pere Arpa (Ca I'Arpa, Banyoles)

Quim Casellas (Casamar, Llafranc)

Joan Roca i Montserrat Fontané (Mas Marroch i Can Roca, Girona)
Jordi Roca (Casa Cacao, Girona)

Cesc Rovira (Fonda Xesc, Gombren)

Vicent Guimera (L'Antic Moli, Ulldecona)

Carles Flinch (Cal Manel, Andorra)

Ada Parellada (Semproniana, Barcelona)

Quim Marquez (El Quim de la Boqueria, Barcelona)
Victor Quintilla (Lluerna, Santa Coloma de Gramenet)
Albert Raurich (Dos Palillos, Barcelona)
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